Il Panettone ai Tre Cioccolati

Prodofto dolciario da forno a lievitazione naturale

Shelf life: 75 giorni
Peso netto: 1 Kg

Panetftone al profumo d’arancia candita
secondo il metodo naturale francese, farcito
con perle di cioccolato al lafte, bianco e
fondente.

Ingredienti

Farina 00 di grano tenero, cioccolato al lafte (burro di cacao, latte
infero in polvere, zucchero, cacao, lecitina di soia, estratto di malto
d’orzo) (9%), cioccolato bianco (burro di cacao, latte infero in polvere,
zucchero, lecitina di seia) (6%), cioccolato fondente al 61% (cacao,
zucchero, burro di cacao, lecitina di seia) (5%). burro, fuorli d’'uova
fresche pastorizzate, zucchero, lievito madre naturale, amido di riso,
miele d’acacia, pasta d’arancia candita, sale, vaniglia bourbon del
Madagascar in baccelli.

Lista allergeni
Contiene: glutine, lattosio, soia, orzo, uova. Prodotto in uno stabilimento

che utilizza anche frutta a guscio e derivati del latte.

Conservazione
Conservare in ambiente fresco e asciutto, lontano da fonti di calore.

Valori nutrizionali medi per 100 g

Energia 1731 kJ - 414 kcal
Grassi 23.29

di cui acidi grassi saturi 14.6 g
Carboidrati 4329

di cui zuccheri 2229

Proteine 759

Sale 0.159

Confezione

A sacchetto,
consegna in cartoni da 6 pezzi.
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dolci lievitati a passione



