Il Panettone Tradizionale

Prodofto dolciario da forno a lievitazione naturale

Panettone tradizionale con uvetta biologica,
arancia candita secondo il metodo naturale
francese e vaniglia bourbon del Madagascar
in baccelli.

Ingredienti

Farina 00 di grano tenero, arancia candita (16%), burro, tuorli d’'uova
fresche pastorizzate, zucchero, lievito madre naturale, uvetta biologica
(8%), amido di riso, miele d’acacia, pasta d’arancia candita, sale,
vaniglia bourbon del Madagascar in baccelli.

Lista allergeni
Contiene: glutine, lattosio, uova. Prodotto in uno stabilimento che ufilizza

anche frutta a guscio e derivati del latte.

Conservazione
Conservare in ambiente fresco e asciutto, lontano da fonti di calore.

Valori nutrizionali medi per 100 g

Energia 1499 kJ - 357 kcal
Grassi 1499

di cui acidi grassi saturi 939

Carboidrati 48.8 g

di cui zuccheri 25.09

Proteine 629

Sale 0.12¢g

Confezione

A sacchetto,
consegna in cartoni da 6 pezzi.

34x15xH34cm
Shelf life: 75 giorni

Peso netto: 1 Kg
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