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FRUTTI DI BOSCO E
CIOCCOLATO BIANCO




Per il fuo Natfale

Dolci Lievitati

Il Panetione Frutti di bosco
e Cioccolato bianco

In questo Panettone ogni morso rivela la vivacitd dei frutti di bosco armonizzata dalla
dolcezza del cioccolato bianco. Il profumo del lievito madre si sposa perfettamente
con l'essenzialitad dell’integrale, che conferisce una texture rustica e autentica,
mantenendo I'alveolatura e la sofficitd tipica dei lievitati Infermentum.

Ingredienti:

Frutti di bosco (ribes rosso, ribes nero, fragole, more, mirtillo
nero, sciroppo di glucosio-fruttosio, saccarosio; acidificante:
acido citrico; conservanti: potassio sorbato) (18%), farina
00 di grano tenero, burro, tuorlo d'uovo di categoria A,
farina di grano tenero infegrale (9%)., zucchero, cioccolato
bianco (latte intero in polvere, burro di cacao, zucchero,
emulsionante: lecitina di soia, estratto naturale di vaniglia)
(7%). lievito naturale da pasta madre (farina 00 di grano
tenero, acqua), miele d’acacia, pasta d’arancia candita
(scorza d’arancia, sciroppo di glucosio-fruttosio, zucchero),
latte intero in polvere, sale, vaniglia bourbon del Madagascar.
Senza scorze di agrumi canditi e uvetta.

Peso netto: 1 Kg Valori nutrizionali medi per 100 g

Shelf life: 3 mesi
Energia 1482 kJ - 353 kcal

Dimensioni sacchetto: Grassi 16.72 g

34x15%H 34 cm di cui acidi grassi saturi 10.46 g
Carboidrati 4471 g

Allergeni: di cui zuccheri 23.12 g

Contiene glutine, lattosio, uova, soia. Proteine 5.859

Prodotto in uno stabilimento che utilizza Sale 0.13¢

anche frutta a guscio e derivati del latte.
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