L’ Albiciocco

Prodofto dolciario da forno a lievitazione naturale

Unione tradizionale fra cioccolato fondente,
scelfo di gran pregio, e le albicocche candite,
cosl eccelse da parer confettura.

Ingredienti

Farina di grano tenero di tipo 1, albicocche candite (16%), burro, tuorli
d’uova pastorizzate, zucchero, cioccolato fondente (fave di cacao,
zucchero, burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia, estratto
naturale di vaniglia) (6%). lievito naturale da pasta madre (farina 00 di
grano fenero, acqua), miele d’acacia, pasta d’arancia candita, latte
infero in polvere, sale, vaniglia bourbon del Madagascar.

Per la guarnitura: grué di cacao (fave di cacao torrefatte e
frantumate), albume d’uova pastorizzate

Trattato con alcool etilico in fase di confezionamento.
Lista allergeni
Contiene: glutine, lattosio, uova, noci, nocciole. Prodotfo in uno

stabilimento dove si lavorano frutta a guscio e derivati del latte.

Conservazione
Conservare in ambiente fresco e asciutto lontano da fonti di calore.

Valori nutrizionali medi per 100 g

Energia 1541 kJ - 368 kcal
Grassi 17.2¢g
Di cui acidi grassi saturi 10.8 g
Carboidrati 46.1 g
Di cui zuccheri 2459
Proteine 639
Sale 0.12g
Shelf life: /5 giorni 34x15xH34cm
Peso netto: 750 g
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